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Vorspeise Saisonsalat oder Tagessuppe
Tagesmendii Fleisch/Fisch CHF 28.- | Vegetarisch CHF 25.-
Tagesdessert Saisonaler Dessert + CHF 6.-

Zum 2-Gang-Meni nur +CHF 3.-
Freitags immer gratis Tagesdessert zum Menii

WOCHENHIT: Lammhuft Spiesse / Joghurt Minze Sauce /
Harissa Bohnen / junge Kartoffeln CHF 35.-

MONTAG

Pulled Chicken Burger / BBO Mayo / eingelegte Zwiebel
& Gurken / Eisberg Salat / Siisskartoffel Fries

)ﬂ Tagliatelle / Pilz Rahm Sauce / Federkohl / Parmesan

DIENSTAG

Geschmorter Rinderbraten / Rosmarin / glasierte
Karotten / Pommes Rissolées

)ﬂ Kiirbis Gnocchi / Salbei Butter / Kiirbis Creme / junger
Spinat / gerdstete Kiirbiskerne

MITTWOCH

Rinder Hackbraten / Senf-Rahm Sauce / Romanesco /
Kartoffelstampf

)ﬂ Gerstotto / gerdstete Pilze / Pastinaken / Miso Creme /
Haselnuss / Rosmarin

DONNERSTAG

Poulet Frikassee / glasierte Karotten-Erbsen / Pilaw
Reis

'ﬂ Geschmorte Balsamico Linsen / geréstete Randen &
Trauben / Ziegenfrischk&se / Cicorino Rosso / Mandel

FREITAG

Gebratenes Red Snapper Filet / Tomaten Vinaigrette /
Weisswein Risotto

'ﬂ Chili Ramen / Udon Nudeln / Kokosmilch / Austernpilze
Pak Choi / Chili / Frithlingszwiebel

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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starter small salad or soup of the day
menu of the day meat/fish CHF 28.- / vegetarian CHF 25.-
daily dessert seasonal + CHF 6.-

in addition to the menu +CHF 3.-
always for free on fridays with the menu or main
course

WOCHENHIT: Lamb Rump Skewers / Yoghurt Mint Sauce /
Harissa Beans / Baby Potatoes CHF 35.-
MONDAY

Pulled Chicken Burger / BBO Mayo / Pickled Onions &
Gherkins / Iceberg Lettuce / Sweet Potato Fries

)ﬂ Tagliatelle / Creamy Mushroom Sauce / Curly Kale /
Parmesan

TUESDAY

Braised Beef Roast / Rosemary / Glazed Carrots /
Pommes Rissolées

)ﬂ Pumpkin Gnocchi / Sage Butter / Pumpkin Purée / Baby
Spinach / Roasted Pumpkin Seeds

WEDNESDAY

Beef Meatloaf / Creamy Mustard Sauce / Romanesco /
Mashed Potatoes

)ﬂ Barley Risotto / Roasted Mushrooms / Parsnips / Miso

Cream / Hazelnuts / Rosemary

THURSDAY
Chicken Fricassee / Glazed Carrots & Peas / Pilaf Rice

)ﬂ Braised Balsamic Lentils / Roasted Beetroot & Grapes /
Fresh Goat’s Cheese / Red Chicory / Almonds

FRIDAY

Pan-Fried Red Snapper Fillet / Tomato Vinaigrette /
White Wine Risotto

)ﬂ Chilli Ramen / Udon Noodles / Coconut Milk / Oyster
Mushrooms / Pak Choi / Chilli / Spring Onions

All prices are in CHF incl. VAT.
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