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Das Buckhuser ist ein Restaurant mit Herz und Seele - lebendig,
offen und ein Ort zum Wohlfiihlen. Ob Lounge, Bar, Bistro oder
Restaurant: Bei uns trifft man sich, geniesst und verweilt - mitten
in Ziirich-Altstetten.

Unser Kiichenchef Yves Nussbaum und sein Team verwdhnen Sie
mit einer abwechslungsreichen Mischung aus Schweizer Klassikern
und internationalen Gerichten. Dabei legen wir Wert auf sorgfdltig
ausgewdhlte Produkte, die wir bevorzugt regional und saisonal
beziehen.

Schén, dass Sie bei uns sind!

Ihr Gastgeber
Michael Masetta

Deklaration

Rind: Schweiz, Italien | Kalb/Poulet: Schweiz

Ente: Frankreich | Wildschwein/Hirsch: Osterreich
Fisch: Schweiz, Norwegen

Muscheln: Niederlande

Samtliche Gebdcke/Brot: Schweiz
Flammkuchen und Pinsa: Schweiz, Deutschland

Legende
vegetarisch laktosefrei glutenfrei vegan

Vv ®

Bei Fragen im Zusammenhang mit Allergien/Unvertréglichkeiten, wenden
Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Die Ubertragung von Spuren
einzelner Zutaten kdnnen wir trotz sorgfaltiger Herstellung unserer
Produkte nicht ausschliessen.

Mittagessen Mo-Fr ~ Abendessen Mo-Fr
I k 11.30 - 13.30 Uhr 17.30 - 21.00 Uhr

Snack-Menu: Mo-Fr 13.30 - 21.30 Uhr
Samstag + Sonntag Friihstiick 7.00 - 12.00 Uhr
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Gebeizter Lachs 21 @

Gebeizter Lachs | Randen-Creme | Ringelbeete
eingelegte Zitronen | Zitrus-Ol | Cicorino Rosso

Steinpilz Consommé 15 ©

Steinpilz Consommé | Steinpilz-Ravioli | Rosmarin-Ol

Herbst Salat 18*126 @

Blattsalat | gerducherte Entenbrust | eingelegter Kiirbis
karamelisierte Birnen | Kresse | Hausdressing | Kiirbiskernen

Gemischter Blattsalat 14 w&®

Tomaten | Gurken | Ei(CH) | Kresse | Hausdressing

Schweizer Rindstatar 70g | 140g 26* | 36

Tatarsauce | confiertes Eigelb | eingelegte Zwiebeln
Rinder-Herz oder Belper-Knolle | Brot Chip | Kresse
Mit Toastbrot oder Pommes Frites

Caesar Salad 19

Lattich | Briochecrol(itons | Parmesan
Caesar-Dressing

& Avocado +4

& Pouletbrust +9

& Speck +U4

& Champignons +4

Good Life Bowl 24 »®

Blattsalat | gerdstete Randen | karamellisierte Birnen
eingelegter Kiirbis | Hiittenkdse
gerdstete Kiirbiskernen | Hausdressing

* flir den kleinen Hunger

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.



Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.



Buckhuser Burger Original 32

Angus Rindfleisch (CH) | Buckhuser Sauce | Brioche Bun
Blattsalat | Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Ziiri Frites

& knuspriger Speck (CH) +4
& Bio-Kdse +4
& knuspriger Speck (CH) und Bio-Kdse +6

Zurcher Geschnetzeltes 44

Kalbfleisch CH | Champignons | Rahm
knusprige Rosti

Hirsch Entrecote 46

Hirsch Entrecéte | Wild-Jus | Laugen-Knddel-Schnitte
Rotkraut | karamellisierte Marroni

Geschmorte Wildschweinkopf-Baggli 42

Portwein-Zwiebel | Pastinaken-Creme | Federkohl

Schweizer Forellenfilet 38

Forellenfilet | Kartoffelpiiree | geschmorter Fenchel
Sauce-Veloute | Dill | Forellen-Rogen

Pinsa Bresaola Autunno 29

Pinsa | Rosmarin-Sauerrahm | Bresaola IT | gerdsteter
Kiirbis | Ziegenfrischk&se | Baumnuss | Rucola

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.



Pinsa Vegi Orto 24 '»

Pinsa | Rosmarin-Sauerrahm | gerdstete Randen
Kiirbis | Ziegenfrischkdse | Baumnuss | Rucola

Steinpilz Ravioli 30 '»

Waldpilz-Vermout-Ragout | Pastinaken-Creme
karamellisierte Marroni | Gemiise-Jus

Vegi Capuns 29 »

Rahm-Sauce | Sbrinz | Réstzwiebeln | Schnittlauch

Kurbis-Falafel Burger 28 ¢

Veganes Bun | marinierter Rot-Kabis
Cumberland-Mayo | Frisée-Salat | Ziiri Frites

Vermicelles 14

Merengue | Sauerkirschen-Kompott | Vanille-Glace | Schlagrahm

Birne Helene 15 ®

Pochierte Birne | Schokoladen-Sauce | Vanille-Glace
Mandel | Vanille-Rahm

Affogato 8

1Kugel Vanille Glacé | Espresso

Verschiedene Mini-Tages-Desserts 6

Nach Tagesangebot, bitte fragen Sie das Servicepersonal

Glacé von der kleinen feinen Glacemanufaktur
Sorbetto aus Ziirich 1 Kugel 5

Rahm-Glacé

Vanille | Schokolade | Marroni | Zimt

Sorbet
Zitrone-Limette | Erdbeere | Zwetschgen | Quitte

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.



Schnipo mit Pouletbrust 14.50

Paniertes Poulet | Ziiri Frites

Pasta “Susi und Strolchi” 12

Nature oder mit Tomatensauce

Zuri Frites 6

Saisongemuse 6

Kleiner Blattsalat 6

Eine Kugel Glace nach Wahl 5

& Rahm +1
& Schokoladensauce + 1
& Smarties +1

Heisse oder kalte Schokolade | Ovomaltine 6.50

Baby-Cino 1.50

Gratis zum Menu gibt es entweder einen kleinen
Salat oder eine Kugel Glace und ein Glas Sirup

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen,
wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.



Veranstaltungen & Gruppen

Egal ob zum Geburtstag, zur Familienfeier oder zur Hochzeit - wir
haben die passende Event-Location fiir lhren Anlass. Unser Event-
Team berdt Sie gerne. Vereinbaren Sie jetzt einen Termin an der
Hotel-Reception fiir eine unverbindliche Besichtigung der
Raumlichkeiten.

Desing & Lifestyle Hotelzimmer

Die Zimmer des Placid Hotel Zurich beeindrucken durch ein
minimalistisches Design aus hochwertigen Materialien. Die
grossen Fenster bieten Aussicht liber die Ddcher Ziirichs.

Gutscheine

Mit einem Buckhuser-Gutschein verschenken Sie Genuss.
Wertgutscheine fiir einen bestimmten Betrag oder konkrete
Leistungsgutscheine kénnen an der Hotel-Reception erworben
werden.




Ihre Meinung ist uns wichtig!

Wir mdchten uns stetig verbessern und freuen uns, wenn Sie
lhre Erfahrungen, Wiinsche und Anregungen direkt vor Ort
mit uns teilen.

Sie mochten uns lieber digital eine Riickmeldung geben?
Dann scannen Sie einfach den QR-Code und sagen Sie uns,
was lhnen gefallen hat oder was wir noch besser machen
kénnen.

Herzlichen Dank, dass Sie sich einen Moment Zeit fur uns
nehmen!
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GEMEINSAM GEGEN VERSCHWENDUNG
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Buckhuser is a restaurant with heart and soul - lively, welcoming
and a place to feel at home. Whether in our lounge, bar, bistro or
restaurant, it’s a place to meet, enjoy good food and drinks, and
stay a little longer - right in the heart of Zurich-Altstetten.

Our head chef Yves Nussbaum and his team treat you to a varied
selection of Swiss classics and international dishes. We place great
importance on carefully selected ingredients, preferably sourced
locally and seasonally.

We’re delighted to have you here!

Your host
Michael Masetta

Declaration of Origin

Beef: Switzerland, Italy | Veal/Chicken: Switzerland
Duck: France | Wild Boar/Venison: Austria

Fish: Switzerland, Norway

Mussels: Netherlands

All Bread and Baked Goods: Switzerland
Tarte Flambée and Pinsa: Switzerland, Germany

Legend
vegetarian lactose-free  gluten-free vegan

v @

For questions related to allergies/intolerances, please contact our staff.
Despite the careful manufacture of our products, we cannot rule out the
possibility of traces of individual ingredients being transferred.

Lunch Mo-Fr Dinner Mo-Fr
I k 11.30 am - 1:30 pm 5.30 - 9.00 pm

Snack-Menu: Mo-Fr 1:30 - 9:30 pm
Saturday and sunday breakfast 7:00 am - 12:00 noon



Marinated Salmon 21 ®

Beet cream | beets | pickled lemons | citrus oil
cicorino rosso

Porcini Mushroom Consommeé 15

Porcini mushroom consommé | porcini mushroom ravioli

rosemary oil

Herbst Salat 18*126 ®

Leafy green salad | smoked duck breast | pickled pumpkin

caramelized pears | watercress | house dressing
pumpkin seeds

Mixed leaf salad 14 #®

Tomatoes | cucumbers | egg (CH) | watercress
house dressing

Swiss Beef Tartare 70g | 140g 26* | 36

Tatar sauce | confit egg yolk | pickled onions
beef heart or Belper knoll | bread chip | watercress
served with toast or french fries

Caesar salad 19

Lettuce | brioche croutons | parmesan
caesar dressing

& Avocado +U4

& Chicken breast (CH) +9
& Bacon (CH) +4

& Button mushrooms +4

Good Life Bowl 24 »#®

Leafy greens | roasted beets | caramelized pears
pickled pumpkin | cottage cheese
roasted pumpkin seeds | house dressing

* for a smaller appetite

All prices are in Swiss Francs, including VAT.



All prices are in Swiss Francs, including VAT.



Buckhuser burger original 32

Angus beef (CH) | Buckhuser sauce | brioche bun
leaf salad | tomatoes | cucumbers | onions | french fries

& crispy bacon (CH) +4
& organic cheese + 4
& crispy bacon (CH) and organic cheese + 6

Zurich-Style Sliced Meat 44

Veal CH | mushrooms | cream
crispy rosti

Venison Entrecote 46

Venison entrecdte | game gravy
pretzel-doughnut-slice | red cabbage
caramelized chestnuts

Braised Wild Boar Head Cheeks 42

Port wine onions | creamed parsnips | kale

Swiss Trout Fillet 38

Trout fillet | mashed potatoes | braised fennel
velouté sauce | dill | trout roe

Pinsa Bresaola Autunno 29

Pinsa | rosemary sour cream | bresaola (IT) |
roasted pumpkin | fresh goat cheese | walnuts | arugula

All prices are in Swiss Francs, including VAT.
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Pinsa Vegi Orto 24 »

Pinsa | rosemary sour cream | roasted beets
pumpkin | fresh goat cheese | walnuts | arugula

Porcini Mushroom Ravioli 30 '

Wild mushroom vermouth ragout | parsnip cream
caramelized chestnuts | vegetable jus
Vegi Capuns 29 »

Cream Sauce | sbrinz | sautéed onions | chives

Pumpkin Falafel Burger 28 '#©

Vegan bun | marinated red cabbage

cumberland mayo | frisée salad | zurich-style fries
Vermicelli 14 ®

Meringue | sour cherry compote | vanilla ice cream
whipped cream

Pear Helene 15 ®

Poached Pear | chocolate sauce | vanilla ice cream

with almonds | vanilla cream

Affogato 8

1scoop of vanilla ice cream | espresso coffee

Various mini daily desserts 6

Depending on the daily special, please ask the service staff.

Ice Cream from our small, exquisite ice cream
manufacturer Sorbetto in Zurich 1 scoop 5

Ice Cream

vanilla | chocolate | chestnut | cinnamon

Sorbet

Lemon-lime | strawberry | plums | quince

All prices are in Swiss Francs, including VAT.



Schnipo with chicken breast 14.50

Breaded chicken | Ziiri Frites

Pasta “Susi and Strolchi” 12

Natural or with tomato sauce

Zuri Frites 6

seasonal vegetables 6

Small leaf salad 6

One scoop of ice cream of your choice 5

& Rahm +1
& Schokoladensauce +1
& Smarties +1

Heisse oder kalte Schokolade | Ovomaltine 6.50

Baby-Cino 1.50

The menu comes with either a small salad or a scoop of
ice cream and a glass of syrup free of charge

If you have any questions about allergens and additives,

please contact our service staff.

All prices are in Swiss Francs, including VAT.



Events & Groups

Whether for a birthday, a family celebration or a wedding - we
have the right event location for your occasion. Our event team
will be happy to advise you. Make an appointment now at the
hotel reception for a no-obligation tour of the premises.

Desing & Lifestyle Hotel Room

Rooms of the Placid Hotel Zurich impress with a minimalist
design made of high-quality materials. The large windows
offer views over the rooftops of Zurich.

Voucher

Give the gift of pleasure with a Buckhuser voucher. Value vouchers
for a certain amount or specific service vouchers can be
purchased at the hotel reception.




Your opinion matters to us!

We are always looking for ways to improve and would love to
hear about your experiences, wishes and suggestions. Feel
free to share your feedback with us in person.

Would you prefer to give us your feedback online? Simply
scan the OR code and let us know what you enjoyed or what
we could do even better.

Thank you for taking a moment to share your thoughts with
us!

MITGLIED VON
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GEMEINSAM GEGEN VERSCHWENDUNG




	Menükarte
	Das Buckhuser ist ein Restaurant mit Herz und Seele – lebendig, offen und ein Ort zum Wohlfühlen. Ob Lounge, Bar, Bistro oder Restaurant: Bei uns trifft man sich, geniesst und verweilt – mitten
	in Zürich-Altstetten.
	Unser Küchenchef Yves Nussbaum und sein Team verwöhnen Sie mit einer abwechslungsreichen Mischung aus Schweizer Klassikern und internationalen Gerichten. Dabei legen wir Wert auf sorgfältig ausgewählte Produkte, die wir bevorzugt regional und saisonal beziehen.
	Schön, dass Sie bei uns sind!
	Ihr Gastgeber
	Michael Masetta
	Deklaration
	Legende
	Mittagessen Mo-Fr
	11.30 - 13.30 Uhr
	Abendessen Mo-Fr
	17.30 - 21.00 Uhr
	Snack-Menu: Mo-Fr 13.30 - 21.30 Uhr
	Samstag + Sonntag Frühstück 7.00 - 12.00 Uhr


	knackig & Frisch
	Gebeizter Lachs
	Gebeizter Lachs | Randen-Creme | Ringelbeete   eingelegte Zitronen | Zitrus-Öl | Cicorino Rosso

	Steinpilz Consommé
	Steinpilz Consommé | Steinpilz-Ravioli | Rosmarin-Öl

	Herbst Salat
	18* I 26
	Blattsalat | geräucherte Entenbrust | eingelegter Kürbis  karamelisierte Birnen | Kresse | Hausdressing | Kürbiskernen

	Gemischter Blattsalat
	Tomaten | Gurken | Ei(CH) | Kresse | Hausdressing

	Schweizer Rindstatar 70g | 140g
	26* | 36
	Tatarsauce | confiertes Eigelb | eingelegte Zwiebeln        Rinder-Herz oder Belper-Knolle | Brot Chip | Kresse
	Mit Toastbrot oder Pommes Frites

	Caesar Salad
	Lattich |  Briochecroûtons | Parmesan           Caesar-Dressing
	& Avocado
	& Pouletbrust
	& Speck
	& Champignons

	Good Life Bowl
	Blattsalat | geröstete Randen | karamellisierte Birnen eingelegter Kürbis | Hüttenkäse                         geröstete Kürbiskernen | Hausdressing


	Saison menü
	Buckhusers Herbst-Menü
	Steinpilz Consommé
	Hirsch Entrecôte
	Vermicelles
	Mit Weinbegleitung


	Bucki-Klassiker & Saisonales
	Buckhuser Burger Original
	Angus Rindfleisch (CH) | Buckhuser Sauce | Brioche Bun  Blattsalat | Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Züri Frites
	& knuspriger Speck (CH)
	& Bio-Käse
	& knuspriger Speck (CH) und Bio-Käse

	Zürcher Geschnetzeltes
	Kalbfleisch CH | Champignons | Rahm           knusprige Rösti

	Hirsch Entrecôte
	Hirsch Entrecôte | Wild-Jus | Laugen-Knödel-Schnitte  Rotkraut | karamellisierte Marroni

	Geschmorte Wildschweinkopf-Bäggli
	Portwein-Zwiebel | Pastinaken-Creme | Federkohl

	Schweizer Forellenfilet
	Forellenfilet | Kartoffelpüree | geschmorter Fenchel  Sauce-Veloute | Dill | Forellen-Rogen

	Pinsa Bresaola Autunno
	Pinsa | Rosmarin-Sauerrahm | Bresaola IT | gerösteter Kürbis | Ziegenfrischkäse | Baumnuss | Rucola


	Vegi & Vegan
	Zum naschen
	Pinsa Vegi Orto
	Pinsa | Rosmarin-Sauerrahm | geröstete Randen     Kürbis | Ziegenfrischkäse | Baumnuss | Rucola

	Steinpilz Ravioli
	Waldpilz-Vermout-Ragout | Pastinaken-Creme  karamellisierte Marroni | Gemüse-Jus

	Vegi Capuns
	Rahm-Sauce | Sbrinz | Röstzwiebeln | Schnittlauch

	Kürbis-Falafel Burger
	Veganes Bun | marinierter Rot-Kabis      Cumberland-Mayo | Frisée-Salat | Züri Frites

	Vermicelles
	Merengue | Sauerkirschen-Kompott | Vanille-Glace | Schlagrahm

	Birne Helene
	Pochierte Birne | Schokoladen-Sauce | Vanille-Glace  Mandel | Vanille-Rahm

	Affogato
	1 Kugel Vanille Glacé | Espresso

	Verschiedene Mini-Tages-Desserts
	Nach Tagesangebot, bitte fragen Sie das Servicepersonal

	Glacé von der kleinen feinen Glacemanufaktur Sorbetto aus Zürich  1 Kugel
	Rahm-Glacé
	Vanille | Schokolade | Marroni | Zimt

	Sorbet
	Zitrone-Limette | Erdbeere | Zwetschgen | Quitte


	Für die jüngsten
	Schnipo mit Pouletbrust
	14.50
	Paniertes Poulet | Züri Frites

	Pasta “Susi und Strolchi”
	Nature oder mit Tomatensauce

	Züri Frites
	Saisongemüse
	Kleiner Blattsalat
	Eine Kugel Glace nach Wahl
	& Rahm
	& Schokoladensauce
	& Smarties
	+ 1
	+ 1
	+ 1

	Heisse oder kalte Schokolade | Ovomaltine
	6.50

	Baby-Cino
	1.50

	Gratis zum Menü gibt es entweder einen kleinen Salat oder eine Kugel Glace und ein Glas Sirup

	Feiern & Auszeit schenken
	Veranstaltungen & Gruppen
	Desing & Lifestyle Hotelzimmer
	Gutscheine

	Feedback
	Ihre Meinung ist uns wichtig!

	Menu
	Buckhuser is a restaurant with heart and soul – lively, welcoming and a place to feel at home. Whether in our lounge, bar, bistro or restaurant, it’s a place to meet, enjoy good food and drinks, and stay a little longer – right in the heart of Zurich-Altstetten.
	Our head chef Yves Nussbaum and his team treat you to a varied selection of Swiss classics and international dishes. We place great importance on carefully selected ingredients, preferably sourced locally and seasonally.
	We’re delighted to have you here!
	Your host
	Michael Masetta
	Legend
	Lunch Mo-Fr
	11.30 am - 1:30 pm
	Dinner Mo-Fr
	5.30 - 9.00 pm
	Snack-Menu: Mo-Fr 1:30 - 9:30 pm
	Saturday and sunday breakfast 7:00 am - 12:00 noon


	crunchy & fresh
	Marinated Salmon
	Beet cream | beets | pickled lemons | citrus oil        cicorino rosso

	Porcini Mushroom Consommé
	Porcini mushroom consommé | porcini mushroom ravioli rosemary oil

	Herbst Salat
	18* I 26
	Leafy green salad | smoked duck breast | pickled pumpkin  caramelized pears | watercress | house dressing          pumpkin seeds

	Mixed leaf salad
	Tomatoes | cucumbers | egg (CH) | watercress   house dressing

	Swiss Beef Tartare 70g | 140g
	26* | 36
	Tatar sauce | confit egg yolk | pickled onions                        beef heart or Belper knoll | bread chip | watercress
	served with toast or french fries

	Caesar salad
	Lettuce | brioche croutons | parmesan            caesar dressing
	& Avocado
	& Chicken breast (CH)
	& Bacon (CH)
	& Button mushrooms

	Good Life Bowl

	Seasonal menu
	Buckhuser’s Autumn Meu
	Venison Entrecôte
	Vermicelles


	Bucki-Classics & Seasonal
	Buckhuser burger original
	Angus beef (CH) | Buckhuser sauce | brioche bun            leaf salad | tomatoes | cucumbers | onions | french fries
	& crispy bacon (CH)
	& organic cheese
	& crispy bacon (CH) and organic cheese

	Zurich-Style Sliced Meat
	Venison Entrecôte
	Venison entrecôte | game gravy                              pretzel-doughnut-slice | red cabbage            caramelized chestnuts

	Braised Wild Boar Head Cheeks
	Port wine onions | creamed parsnips | kale

	Swiss Trout Fillet
	Trout fillet | mashed potatoes | braised fennel      velouté sauce | dill | trout roe

	Pinsa Bresaola Autunno
	Pinsa | rosemary sour cream | bresaola (IT) |
	roasted pumpkin | fresh goat cheese | walnuts | arugula


	vegi & Vegan
	sweet delights
	Pinsa Vegi Orto
	Pinsa | rosemary sour cream | roasted beets      pumpkin | fresh goat cheese | walnuts | arugula

	Porcini Mushroom Ravioli
	Wild mushroom vermouth ragout | parsnip cream  caramelized chestnuts | vegetable jus

	Vegi Capuns
	Cream Sauce | sbrinz | sautéed onions | chives

	Pumpkin Falafel Burger
	Vegan bun | marinated red cabbage      cumberland mayo | frisée salad | zurich-style fries

	Vermicelli
	Meringue | sour cherry compote | vanilla ice cream whipped cream

	Pear Helene
	Poached Pear | chocolate sauce | vanilla ice cream with almonds | vanilla cream

	Affogato
	1 scoop of vanilla ice cream | espresso coffee

	Various mini daily desserts
	Depending on the daily special, please ask the service staff.

	Ice Cream from our small, exquisite ice cream
	manufacturer Sorbetto in Zurich 1 scoop
	Ice Cream
	vanilla | chocolate | chestnut | cinnamon

	Sorbet
	Lemon-lime | strawberry | plums | quince


	for the Little Ones
	Schnipo with chicken breast
	14.50
	Breaded chicken | Züri Frites

	Pasta “Susi and Strolchi”
	Natural or with tomato sauce

	Züri Frites
	seasonal vegetables
	Small leaf salad
	One scoop of ice cream of your choice
	& Rahm
	& Schokoladensauce
	& Smarties
	+1
	+1
	+1

	Heisse oder kalte Schokolade | Ovomaltine
	6.50

	Baby-Cino
	1.50

	The menu comes with either a small salad or a scoop of ice cream and a glass of syrup free of charge

	Stay & celebrate
	Events & Groups
	Desing & Lifestyle Hotel Room
	Voucher

	Feedback
	Your opinion matters to us!


